Secteurs vigilants quant a la qualité des céréales récoltées en 2016

Bruxelles, le 27/09/2016

Bruxelles — Les résultats de la récolte de céréales 2016 s’annoncent moins favorables que les
années précédentes. C'est ce que nous apprend le controle annuel réalisé par I’APFACA,
I’association professionnelle des fabricants d’aliments composés pour animaux, en vue de détecter
la présence des mycotoxines dans les céréales immédiatement aprés la récolte (Early Warning). Les
controles sont effectués en collaboration avec ’ARMB (Association Royale des Meuniers Belges
asbl) et Synagra (Association professionnelle de négociants en céréales). La banque de données
2016 contient un nombre de résultats d’analyse nettement plus élevé qu’en 2015, ce qui prouve
que le secteur reste vigilant et conscient de la problématique.

Les mycotoxines sont des toxines naturelles produites par des moisissures et sont présentes dans
presque tous les types de céréales. Malgré les mesures de prévention déja mises en place, ces
toxines sont en général déja présentes avant le moment de la récolte. Elles se développent au champ
sur la plante et aprés la récolte au cours du stockage. Certaines conditions sont favorables au
développement des moisissures et des mycotoxines au champ: un climat humide, le choix des
variétés et le traitement du sol. C'est pourquoi 'APFACA a intégré dans son plan sectoriel
d’échantillonnage des analyses en vue de mesurer la teneur en mycotoxines dans les céréales
permettant de détecter d’éventuels problémes a un stade précoce.

Le Systéme Early Warning (EWS) est une initiative annuelle au sein du secteur, qui vient s’ajouter au
plan sectoriel pour la sécurité alimentaire. Un plan déja tres élaboré. L'objectif est de rassembler des
données le plus rapidement possible apres la récolte et de mettre les résultats d’analyses a la
disposition des consommateurs des céréales. Grace a la collaboration des membres de I’APFACA, de
Synagra et de ’ARMB, pas moins de 498 échantillons de blé, d’orge, de seigle d’avoine, de triticale et
d’épeautre ont été prélevés et analysés en 2016. « Le nombre d’échantillons analysés est nettement

supérieur par rapport aux 284 échantillons en 2015 », déclare Yvan Dejaegher, Directeur général de
I’APFACA. « Des conditions moins favorables lors de la période de croissance et de récolte des
céréales ont incité les opérateurs a étre attentifs et a agir de maniére vigilante. »

Dans un , les résultats ont été comparés avec les normes en vigueur ou avec les
recommandations pour le feed et pour le food. Les résultats apres récolte 2016 sont en général
moins favorables que les années précédentes, surtout en ce qui concerne la présence de DON et de
ZEA. « Le secteur est certainement attentif, mais nous conseillons a tous les opérateurs de rester
vigilants et de procéder a des contrdles supplémentaires si nécessaire », avertit Yvan Dejaegher.
Grace aux contréles, il est non seulement possible de déterminer de maniére plus ciblée Ila
destination des céréales (food, feed, ou biocarburants), mais il est également possible de faire une
meilleure estimation des teneurs finales en mycotoxines des aliments composés. « Adapter la
qguantités des céréales dans la formulation nutritionnelle permet de limiter au minimum les risques
dans les aliments finis, et ce en fonction de I'animal cible. »
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Note a la rédaction:
Pour plus d’informations, vous pouvez contacter:

Monsieur Yvan Dejaegher, Directeur général et porte-parole de I’APFACA
T:32(0)2 512 09 55 ou 32 (0)477 31 88 75
Monsieur Erik Hoeven, Secrétaire général et porte-parole de ’ARMB

T:32(0)2 7510453
Monsieur Jean Maertens, président et porte-parole de Synagra

T:32(0)2 512.15.50 ou 32 (0)495 28 33 52
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